
SPEISEPLAN

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Kürbiscremesuppe Sternchensuppe Bulgursuppe EintropfsuppeVorspeise

Surschnitzel mit Gulasch mit Faschierte
Laibchen mit

Skitag Fisch natur mit
Hauptspeise

Karotten und Serviettenknödel Kartoffelpüree und Rahmgemüse undBeilage 1

Petersilienkartoffeln Speckbohnen TagliatelleBeilage 2

Mozzarella-Toast Palatschinken mit
Marillenmarmelade

gefüllte Paprika
mit Couscous und

Schafkäse
Alternativ

Joghurt-Mousse Tiramisu im GlasNachtisch

Süße
Knödelvariation

Pikanter
Nudelauflauf

Leberkäsesalat Chili con Carne
Abendessen

Milch gemischter Salat Gebäck und Tee Reis und bunter
Salat

Dazu

A) Gluten, B) Krebstiere, C) Eier, D) Fische, E) Erdnüsse, F) Soja, G) Milch, H) Schalenfrüchte, L) Sellerie, M) Senf, N) Sesam, O) Sulfite; P) Lupinen, R) Weichtiere, FR) Allergenfrei

Gültig vom 11.03.2024 bis 15.03.2024

KW11

... Speise zum überwiegenden Teil

... Speise zum überwiegenden Teil

... Speise zum überwiegenden Teil

vom SCHUL-BIOBETRIEB STANDLHOF

BIO

REGIONAL

Unsere Mitarbeiterinnen informieren gerne über Allergene Zutaten in unseren Gerichten
SALATBUFFET: Unsere Salatdressings können Allergene enhalten:

C, E, F, L, M, N, O


